
医療／介護施設
給 食

❖ ゼロベース開発により
優れたコストパフォーマンスを実現しました。

❖ 牛乳／乳製品や味噌汁にも
とろみがつきやすい仕様です。

❖ とろみの立ち上がりが早いため
調理の作業時間が短縮できます。

お茶やジュースのとろみ付けだけでなく、
様々な食品にバランスよくとろみがつき給食調理にも適しています。

商品名／内容量 JANコード ケース入数 原材料名 賞味期限

　トロッとろみ　２Kg 4942223251059 ５袋
デキストリン
（国内製造）
増粘多糖類

製造より２年



分散性が良く

粘度の安定性が良い シリーズのご紹介
スッキリとしたのど越し

トロミーナ ソフトタイプ
喉への張り付き感が少ないので、

はじめてとろみ剤をご使用される方にも

おすすめです。

トロミーナ レギュラータイプ
お茶、味噌汁、果汁等、同じ分量のとろみ剤

で同程度のとろみがつく仕様ですので、

施設の作業工程を標準化しやすいです。

トロミーナ ハイパータイプ トロミーナ プレミアムタイプ
一般的なとろみ剤の１／３、パワータイプの

１／２の量でとろみがつきますので、

ランニングコストが低減できます。（当社比）

パワータイプのため、一般的なとろみ剤より

約２割少ない量でとろみがつきます。

牛乳や濃厚流動食にも使えます。（当社比）

消費者庁 特別用途食品

（えん下困難者用食品）

申請 準備中

消費者庁 特別用途食品

（えん下困難者用食品）

消費者庁 特別用途食品

（えん下困難者用食品）

ダマになりにくい 使うものを選ばない

牛乳や濃厚流動食にも コスト低減に
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